
Caffe Lindo NSF

DETERGENTE  PER LA PULIZIA DI MACCHINE DA CAFFE’
DETERGENT FOR CLEANING COFFEE MACHINES

CAMPI D’IMPIEGO 

                                             CAFFE LINDO e’ un detergente speciale per la pulizia professionale di gruppi 
                                             erogatori, filtri , porta-filtri di macchine da caffè.

APPLICATIONS
      CAFFE LINDO is a special detergent for the professional cleaning of brewing 
      units,  filters, and filter holders of coffee machines.
 

CARATTERISTICHE
E PROPRIETA’ 

  
                                             CAFFE LINDO e’ una polvere bianca, inodore e di facile solubilità che,  grazie 
                                             ad una forte azione sgrassante ed emulsionante dei grassi vegetali ed alla 

     capacità di sviluppare ossigeno attivo, e’ in grado di pulire perfettamente le parti 
     componenti il gruppo della macchina da caffè.
     Le soluzioni di lavaggio di CAFFE LINDO special  sono perfettamente risciacquabili
     senza lasciare traccia sulle parti trattate. Tra i dati chimico-fisici:  pH (soluz. 1%)= 
     = 11,3; massa volumica apparente:  0,96. 

FEATURES
AND PROPERTIES

   CAFFE LINDO is a white, odorless, and easily soluble powder that, thanks
   to the powerful degreasing and emulsifying action of vegetable fats and the
   ability to generate active oxygen, is able to perfectly clean the components 



   of the coffee machine group.
   CAFFE LINDO special washing solutions are perfectly rinseable without 
   leaving any residue on the treated parts. Among the chemical-physical data: 
   pH (1%     solution) = 11.3; bulk density: 0.96.

  

MODALITA’ E
DOSI D’IMPIEGO 

                                          Per pulizia di  filtri portafiltri, etc: Sciogliere 1 cucchiaio circa di CAFFE LINDO
  special per litro d’acqua calda. Immergere  le parti da trattare per 30 minuti  o più; 
  quindi risciacquare abbondantemente.

  Per la pulizia del gruppo: dosare 1 cucchiaino di CAFFE LINDO special nel filtro
  cieco ed operare come per una normale erogazione di caffè. Aprire e chiudere 
  l’erogazione ad intervalli di circa  10 secondi, ripetere l’operazione per 4-5 volte
  quindi  risciacquare abbondantemente.
  Il prodotto e’ IRRITANTE; manipolare con precauzione; per ulteriori informazioni 
  consultare la scheda di sicurezza.

USAGE INSTRUCTIONS
AND DOSAGES 

To clean filter holders, etc.: Dissolve approximately 1 tablespoon of CAFFE LINDO
special per liter of hot water. Soak the parts to be treated for 30 minutes or more;
then rinse plenty.

To clean the group: Measure 1 teaspoon of CAFFE LINDO special into the blind filter
and proceed as for a normal coffee dispensing process. Open and close the dispensing
system at approximately 10-second intervals, repeating this process 4-5 times,
then rinse plenty.
The product is an irritant solution; handle with caution; for further information,
chech the safety data sheet.

CONFEZIONI 

           Barattoli da 0,9 kg in cartoni da n. 24 pezzi.

PACKAGING 

                                         0.9 kg jars in cartons of 24 pieces.


